
EL petit BISTRO

Willkommen im "El Petit Bistro" Hier erwartet Sie mediterrane Frische und kreative Küche im Herzen von Sóller. Tauchen 

Sie ein in eine Welt voller Aromen und Genüsse, während Sie in unserer charmanten Bistro-Atmosphäre verweilen. 

Unser BISTRO ist stolz darauf, eine vielfältige Auswahl an frischen mediterranen Gerichten anzubieten, die mit 

Leidenschaft und Raffinesse zubereitet werden. Unsere Küche zeichnet sich durch die Verwendung von hochwertigen & 

saisonalen Zutaten aus der Region aus, die mit innovativen Techniken und einem Hauch kreativer Inspiration zu 

einzigartigen Geschmackserlebnissen verarbeitet werden. Von köstlichen Meeresfrüchten bis hin zu zarten 

Fleischgerichten und vegetarischen Spezialitäten – bei uns findet jeder Gast etwas nach seinem Geschmack. Ob Sie ein 

romantisches Abendessen zu zweit, eine gesellige Feier mit Freunden oder eine entspannte Mahlzeit mit der Familie 

planen – im "El Petit Bistro" erwartet Sie stets eine herzliche Gastfreundschaft. Herzlich Willkommen - Maria 

(Restaurantleiterin) & Martin (Küchenchef) und unser Team

Welcome to "El Petit Bistro" Here awaits you Mediterranean freshness and creative cuisine in the heart of Sóller. 

Immerse yourself in a world full of flavors and delights as you linger in our charming bistro atmosphere. Our BISTRO is 

proud to offer a diverse selection of fresh Mediterranean dishes, prepared with passion and sophistication. Our cuisine is 

characterized by the use of high-quality, seasonal ingredients from the region, which are processed into unique taste 

experiences using innovative techniques and a touch of creative inspiration. From delicious seafood to delicate meat 

dishes and vegetarian specialties – with us every guest will find something to their taste. Whether you are planning a 

romantic dinner for two, a convivial celebration with friends or a relaxed meal with the family - warm hospitality awaits 

you at "El Petit Bistro". Welcome - Maria (Restaurant Managerin) & Martin (Headchef) and our team

Bienvenidos a "El Petit Bistro" Aquí la frescura mediterránea y la cocina creativa te esperan en el corazón de Sóller. 

Sumérgete en un mundo lleno de sabores y delicias mientras disfrutas de nuestro encantador ambiente de bistró. 

Nuestro BISTRO se enorgullece de ofrecer una variada selección de platos mediterráneos frescos, preparados con pasión 

y sofisticación. Nuestra cocina se caracteriza por el uso de ingredientes de temporada de alta calidad de la región, que se 

procesan en experiencias de sabor únicas utilizando técnicas innovadoras y un toque de inspiración creativa. Desde 

deliciosos mariscos hasta delicados platos de carne y especialidades vegetarianas, con nosotros cada cliente encontrará 

algo a su gusto. Ya sea que esté planeando una cena romántica para dos, una celebración agradable con amigos o una 

comida relajada con la familia, en "El Petit Bistro" le espera una cálida hospitalidad.                                Bienvenidos - 

Maria (encargada restaurante) & Martin (Jefe cocina) y nuestro equipo

Allergene: 1-Gluten, 2-Krustentiere, 3-Eier, 4-Fisch, 5-Erdnüsse, 6-Soja, 7-Milch, 8-Nüsse, 9-Sellerie

10-Senf, 11-Sesam, 12-Sulfite, 13-Lupine, 14-Weichtiere

!Auch unsere Dekoration der Teller kann Allergene enthalten! Bei Fragen wenden

Sie sich bitte an unseren Service.

Allergies: 1-gluten, 2-crustaceans, 3-eggs, 4-fish, 5-peanuts, 6-soy, 7-milk, 8-nuts, 9-celery

10-mustard, 11-sesame, 12-sulfite, 13-lupine, 14-mollusks

Our plate decorations can also contain allergens! For questions, please contact our Service.

Alérgenos: 1-gluten, 2-crustáceos, 3-huevos, 4-pescado, 5-cacahuetes, 6-soja, 7-leche, 8-nueces,

9-Apio, 10-mostaza, 11-sésamo, 12-sulfito, 13-altramuz, 14-moluscos

¡Nuestras decoraciones para platos también pueden contener alérgenos! Si tiene preguntas, 

comuníquese con nuestro Servicio.



Entrantes

Humus de Guisantes (VEGETARIANO - posible opción vegana)

Queso Feta / Chermoula / Tomates seco / Nueces negras / Granada / Pappadum / hierba buena

(7,8,11)   10.90 €

Variacion de remolacha y Manzana (VEGANA)

Remolacha / -carpaccio / -Falaffel / -sorbete con Manzana / chutney de manzana-pera-mostaza / 

almendra / Frambuesa

(8,10)   16.90 €

Queso feta en masa filo con curry verde (VEGETARIANO)

 chutney de verduras con limones de Sóller / almendras / miel

(1,3,7,8,10)   11.50 €

wonton crujiente casero

asiático relleno de pato / mango / col china / brotes de soja

(1,3,5,6,8,9,11)   11.90 €

tártaro de Ternera

Muffin inglés / Helado de mostaza de Dijon / Pepino / Cebolla marinada / Alcaparrones / Carbón 

(1,3,7,10)   16.90 €

Zamburiñas al horno

salsa Ponzu casero / Ensalada de Alga-Wakame / virutas de bonito / Chili / Lima

(1,4,6,11,14)   16.50 €

Tartar de atún asiático

aguacate / mango / sorbete de wasabi-manzana-pepino

(1,3,4,6,8,9,10,11)   16.90 €

Pulpo "Estilo Causa Peruana"

Pulpo a la sartén / Crema de aceitunas / Patata / Chile / Aguacate / Cilantro

(3,7,14)   16.90 €

Gyozas de langostinos crujiente

con ensalada Kim-chi (picante!!!)

(1,2,6)   12.90 €

Cesta de pan / aceitunas y crema de pimientos rojo y ajo casero    (1,3)  7.90 €

Ensaladas

Queso Burrata

con una variación de tomate y albahaca

(1,6)   15.90 €

Ensalada César

 con aderezo casero / cogollo / tomates / cebollas / picatostes / parmesano / huevo

(1,3,4,7,10)   13.90 €            con Pollo   17.90 €

Queso de cabra caramelizado

canónigos / frutos del bosque / croustini / almendras saladas / sorbete de higos y Oporto

(1,7,8,10)   14.90 €



Principales

Carne

Lechona²

Cochinillo a la plancha y panceta glaseada

Maíz dulce / chucrut / Judias finas verdes de Kenia / Jus

(1,6,7,10)   26.90 €

surf y pasto  (Surf 'n' Turf)

solomillo de ternera de Nueva Zelanda / langostino / patata violeta / coliflor / Tirabeques

(2,4,6,7)   30.90 €

"Tagliata di manzo"

Entrecot de ternera (Uruguay) a la plancha y corte fino

en ensalada con rúcula / pesto de hierbas / tomates / almendras / parmesano

(7,8)   23.90 €

pescado

Filete de Lubina a la plancha

Chirivía / Calabacín / Limón / Salsa de albahaca / Col verde rizada crujiente

(4,7)   26.90 €

Filete de Rodaballo a la plancha y Almejas Moreno

topinambur trufado / seta portobello / guisantes / eneldo / beurre blanc con naranjas de Sóller

(2,4,6,7,14)   26.90 €

San Pedro escalfado en leche de coco

escalfado en leche de coco / jengibre / limoncillo / fideos de arroz asiáticos y ensalada / cilantro

(1,4,6,8,9,11)   24.90 €

pasta

Espaguetis con langostinos

salsa de limones de Sóller-cayena- ajo / parmesano

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle cremosa con trufa fresca de la temporada

(1,3,7)   17.90 €

Gnocchis Mediterránea (vegetariana)

Espinacas / tomates secos / piñones / menta / rucola / limones de Sóller / parmesano

(1,7,8)   17.00 €

Extras:    Patatas fritas con mayonesa de trufa y queso parmesano   (3,7)  7.90 €

                     ensalada mixta pequena 4.90 €

Postre

Cheesecake "del dia" con helado de Vainilla

(1,3,7 - mas Alérgenos depende de la tarta!)   8.90 €

Creme brulée de maracuyá con crumble y helado de vainilla

(1,3,7)   8.50 €

Panacota de cítricos con helado de chocolate estilo Dubái

Fresas & Kaviar / Pistachos / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   11.50 €

Mango & naranja sanguina

coco / mango Sago / naranja sanguina fresca / Crumbles

(1)   8.50 €



Starters

green Peas Hummus (vegetarian - vegan option possible)

Feta Cheese / Chermoula / dried Cherry tomatoe / Black Wallnuts / Pomegranate / Mint / Papadum

(7,8,11)   10.90 €

Beetroot-Apple Variation (vegan)

Beetroot / -carpaccio / -Falaffel / -Apple Sorbet / apple-pear-mustard chutney / raspberry / Almond

(8,10)   16.90 €

Feta cheese in filo dough with green curry (vegetarian)

vegetable chutney with Sóller lemons / almonds / honey

(1,3,7,8,10)   11.50 €

homemade crispy asian duck wonton`s

salad with mango / chinese cabbage / soy sprouts

(1,3,5,6,8,9,11)   11.90 €

Steak Tatare

English Muffin / Dijon Mustard Ice cream / Cucumber / marinated Onions / Caper apples / Charcoal

(1,3,7,10)   16.90 €

baked variegated scallops

homemade Ponzu sauce / Wakame Sea Weed salad / Bonito flakes / Chili / Lime

(1,4,6,11,14)  16.50 €

Asian tuna tartare

avocado / mango / Soja / cucumber-apple-wasabi sorbet

(1,3,4,6,8,9,10,11)   16.90 €

 Octopus "Peruvian Causa Style" 

pan fried Octopus / Olive Cream / Potatoe / Chili / Avocado / Coriander

(3,7,14)   16.90 €

Crispy Prawn Gyozas

with kimchi-Salad (spicy!)

(1,2,6)   12.90 €

Bread basket / olives & homemade Red Bell pepper - Garlic dip    (1,3)  7.90 €

Salads

Burrata cheese

 with tomato and basil variation

(1,6,9)   15.90 €

Caesar salad

with homemade dressing / lettuce hearts / tomatoes / onions / croutons / Parmesan / boiled egg

(1,3,4,7,10)   13.90 €         with chicken    17.90 €

Caramelized goat cheese

lamb's lettuce / wild berries / croustini / salted almonds / port wine fig sorbet

(1,7,8,10)   14.90 €



Mains

meat

Pig²

fried Suckling Pig & glazed Porc Belly

Sweetcorn / pickled cabbage / green Kenia beans / Jus

(1,6,7,10)   26.90 €

Surf 'n' Turf

pan fried New Zealand Beef filet / black tiger Prawns / violette potatoe / coliflower / sugar snaps

(2,4,6,7)   30.90 €

"Tagliata di manzo"

short pan fried entrecot from Black Angus beef (Uruguay) thin sliced

on a salad with rocket / herb pesto / tomatoes / almonds / Parmesan

(7,8)   23.90 €

fish

Pan Fried Sea Bass Filet

Parsnippuree / Zucchinispagetti / Lemon / Basil jus / crispy kale

(4,7)   26.90 €

pan fried Turbot filet and Brown Mussels

with truffled topinambur / portobello mushroom / peas / Dill / Beurre Blanc with Sóller oranges

(2,4,6,7,14)   26.90 €

John Dory Asian Style

poached in Coconut milk / Ginger / Lemongrass /Asian rice noodles & Salad / Coriander / Sesam

(1,4,6,8,9,11)   24.90 €

Pasta & Vegetarian

Spaghetti with pan fried king prawns

lemons from Sóller-cayenne-garlic sauce and parmesan

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle in cream sauce with fresh Truffle of the Season (vegetarian)

(1,3,7)   17.90 €

Mediterranean Gnocchis (vegetarian)

Spinach / Sun dried Tomatoes /  mint / rocket / Sóller lemons / pine nuts / parmesan cheese

(1,7,8)   17.00 €

Sides:         truffled Fries with Parmesan (3,7) 7.90 €

                       small mixed side salad 4.90 €

Dessert

Cheesecake "of the day" with Vanilla ice cream

(1,3,7 - please ask for more allergies depends on the cake)   8.90 €

Passion fruit creme brulee

with crumble and vanilla ice cream

(1,3,7)   8.50 €

Citrus panacotta with Dubai chocolate ice cream

Strawberries & Kaviar / Pistachios / Kadaifi 

(1,3,6,7,8)   11.50 €

Mango & Blood Oranges

coconut / mango Sago / fresh Blood Oranges / Crumbles

(1)   8.50 €



Vorspeisen

grünes Erbsen Humus (Vegetarisch - vegan möglich)

Feta / Chermoula / getrocknete tomaten / schwarze Wallnüsse / Granatapfel / Minze / Papadum

(7,8,11)  10.90 €

Rote Bete - Apfel Variation (VEGAN)

 Rote Beete / -Carpaccio / -Falaffel / -Apfel-Sorbet / Apfel-Birnen-Senf Chutney / Himbeere / Salzmandeln

(8,10)   16.90 €

Feta Käse im Filo Teig mit grünem Curry (VEGETARISCH)

Gemüsechutney mit Sóller-Zitronen / Mandeln / Honig

(1,3,7,8,10)   11.50 €

hausgemachte knusprige Enten Wan Tan

asiatisch gefüllt / Salat von Mango / Chinakohl / Sojasprossen

(1,3,5,6,8,9,11)   11.90 €

Rinder Tatar

Englischer Muffin / Dijon Senf Eis Creme / Gurke / marinierte Zwiebeln / Kapernäpfel / Holzkohle

(1,3,7,10) 16.90 €

gebackene Kammmuscheln

hausgemachte Ponzu Sauce / Wakame Algen Salat / Bonito Flocken / Chilie / Limette

(1,4,6,11,14) 16.50 €

Oktopus "Causa" Peruanische Art

Gebratener Oktopus / Olivencreme / Kartoffel / Chilie / Avocado / Koriander

(3,7,14)   16.90 €

Thunfischtatar asiatisch

Avocado / Mango / Gurken-Apfel-Wasabi-Sorbet

(1,3,4,6,8,9,10,11)   16.90 €

knusprige Gyozas mit Garnelen

und kimchi-Salat (scharf!!!)

(1,2,6)   12.90 €

Brotkorb /oliven & und hausgemachte paprika Knoblauchcreme  (1,3)  7.90 €

Salate

Burrata Käse

 mit einer Tomaten & Basilikum Variation

(1,6)   15.90 €

Caesarsalat 

mit hausgemachtem Dressing / Salatherzen / Tomaten / Zwiebeln / Croutons / Parmesan / Ei

(1,3,4,7,10)   13.90 €         mit Hühnchenstreifen    17.90 €

karamellisierter Ziegenkäse

Feldsalat / Waldbeeren / Croustini / Salzmandeln / Portwein-Feigen-Sorbet

(1,7,8,10)   14.90 €



Hauptgänge

Fleisch

Spanferkel²

Gebratenes Spanferkel und Glasierter Spanferkelbauch

Mais / Sauerkraut / grüne Bohnen / Jus

(1,6,7,10)   26.90 €

Surf 'n' Turf

gebratenes Neuseeland Rinderfilet / Riesengarnelen / violette Kartoffel / Blumenkohl / Kaiserschoten

(2,4,6,7)   30.90 €

"Tagliata di manzo"

kurz gebratenes Entrecot (Uruguay) dünn aufgeschnitten

auf einem Salat mit Rucola / Kräuterpesto / tomaten / Mandeln / Parmesan

(7,8)   23.90 €

Fisch

gebratenes Wolfsbarschfilet

Petersilienwurzel / Zucchinispaghett / Zitrone / Basilikumjus / knuspriger Grünkohl

(4,7)   26.90 €

gebratenes Steinbuttfilet und braune Muscheln

getrüffelter Topinambur / portobello Pilze / Erbsen / dill / Orangen Beurre Blanc

(2,4,6,7,14)   26.90 €

St. Petersfisch in Kokosmilch pochiert

asiatisch marinierte Reisnudeln & Salat / Ingwer / Zitronengras / Koriander / Sesam

(1,4,6,11)   23.90 €

Pasta

Spaghetti mit gebratenen Riesengarnelen

Zitronen aus Sóller-Cayenne-Knoblauch Sauce / Parmesan

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle in Cremesoße mit frischem Trüffel der Saison

(1,3,7)   17.90 €

Gnocchis mediterran

Spinat/ getrocknete Tomaten / Minze / Rucola / Sóller-Zitronen / Pinienkerne / Parmesan

(1,7,8)   17.00 €

Extras:    Trüffelpommes - pommes mit Trüffelmayonnaise & parmesan Käse (3,7)  7.90 €

                      kleiner gemischter Salat 4.90 €

Dessert

Cheesecake des Tages - mit Vanille Eis

(1,3,7 - weitere Allergene abhängig vom Cheesecake)   8.90 €

Passionsfrucht Creme Brulee mit Crumble und Vanille-Eis

(1,3,7)   8.50 €

Zitruspanacotta mit Dubai-Schokoladeneis

Erdbeeren & Kaviar / Pistazien / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   11.50 €

Mango & Blutorange

Kokosnuss / mango Sago / Blutorange / Crumbles

(1)   8.50 €



vino blanco / Weisswein / white wine

Delizia Verdejo copa 4.80 €

(Rueda / Espana) Botella 19.50 €

Velomar Blanco 2023 copa 5.80 €

(Moscatel y Callett / Mallorca ) Botella 26.50 €

El Columpio copa 5.40 €

(Prensal, Chardonnay, Sauvignon Blanc / Mallorca) Botella 23.50 €

15 Mil Gotes Prensal Blanc Botella 28.00 €

(D.O. Pla i Llevant / Mallorca )

Castillo Monjardin Botella 29.00 €

Chardonnay Barrica 2019 

(6 meses barrica francesa / Navarra - Espana)

Senorio De Lazoiro Albarino Botella 26.00 €

(Rias Baixas / Espana)

Pedalier Sauvignon Blanco Botella 24.50 €

(Rueda / Espana)

Lulo 1915 Botella 26.00 €

(Godello, Treixadura / D.O. Ribeiro)

Vino Rosado / Rose wein / Rose Wine

Velomar Rosado copa 5.80€

(Pinot Noir, Callet, Manto negro, Syrah / Mallorca) Botella 26.50 €

Laus copa 5.40 €

(Garnacha, Syrah / D.O. Somontano Aragon) Botella 23.50 €

La Vieille Ferme Rosé copa 5.40 €

(Cinsault, 40% Garnacha Tinta, 20% Syrah / Botella 23.50 €

AOC Ventoux Ródano Francia )

Can Axartell Rosado

(Pinot Noir, Manto negro, Callet / Mallorca) Botella 37.50 €



Vino tinto / Rotwein / Redwine

EL Columpio Tinto copa 5.40 €

(Manto negro, Merlot, Syrah, Callet, Botella 23.50 €

 Cabernet sauvignon / Mallorca )

Breckin Valley  Cabernet Sauvignon copa 5.70 €

(Castilla de la Mancha / Espana) Botella 24.50 €

MalPastor copa 5.90 €

( Tempranillo, Crianza / DOC Rioja) Botella 25.50 €

SuperNOva  Mantonegro Botella 32.50 €

(10 meses Barrica / D.O. Binissalem Mallorca)

Obac Botella 35.50 €

(Mantonegro,Callet,Merlot,Cabernet y Syrah 

14 meses barrica / ECO V.T. Mallorca)

Cortijo Los Aguilares Tinto Botella 36.50 €

(Tempranillo, Garanacha, Syrah /

D.O. Sierras de Malaga, Andalucia)

Ses Nines Tinto Botella 34.50 €

(Cabernet Souvignon, Callet, Manto Negro / Mallorca)

Habla Del Silencio Botella 32.50 €

( Syrah, Cabernet, Tempranillo, Cabernet Sauvignon /

VT Extremadura)

Cava / Champagne

Cava Blau de Mar (Brut) copa 5.00 €

(Espana) Botella 22.50 €

Champagne Mondet ( Brut) Botella 69.00 €

(Francia)



Cafes

Espresso 1.80 €

double Espresso 2.90 €

Americano 2.30 €

Cortado  1.90 €

Cafe con leche 2.80 €

Cappuccino Italiano (with milk) 3.20 €

Cappuccino Vienna (with cream) 3.70 €

Latte Macchiato 4.20 €

Iced Latte Macchiato 4.50 €

Irish coffee 5.50 €

Carajillo 3.30 €

Tea – different types 3.00 €

cocoa – hot or cold 3.50 €

cocoa – hot or cold (with cream) 3.90 €

Cafe Bon Bon 2.30 €

Leche de avena / oat milk / Hafermilch 0.50 €

Refrescos / soft drinks / Erfrischungsgetränke

Aqua sin / still / con / sparkling 0,5L  3.00 €

Coca Cola / Zero 3.00 €

Fanta / Sprite 3.00 €

Tonica Nordic 3.00 €

Tonica Fever Tree 3.20 €

Bitter Kas 3.00 €

Ice tea 3.50 €

Homemade Lemonade    3.80 €

Fresh Orange Juice    3.80 €

Zumos / Juices / Säfte     2.80 €

Pineapple / Peach / Mango / Apple

cerveza / beer / Bier

Rosa Blanca    0.3 L 3.00 €

   0.5 L 5.50 €

Estrella Damm    0.3 L 2.80 €

   0.5 L 5.20 €

Shandy    0.3 L 3.00 €

   0.5 L 5.00 €

Estrella Galicia 0,0 % tostada Botella    0.33 L 3.00 €

Estrella Galicia 0,0 % Botella    0.33 L 3.00 €



Gin Tonic`s

Cabraboc Dry Gin Mestral (Sóller) 9.00 €

Cabraboc Dry Gin Taronja / Orange (Sóller) 9.00 €

Hendriks 8.50 €

Bombay 8.50 €

Seagrams / Gordons 8.50 €

Gin Antonio Nadal ( Mallorca) 8.50 €

Combinados  / Longdrinks

"El Petit Spritz"  (canonita / grapefruit) 8.50 €

"Soller Spritz"   (angel d´or / orange) 8.50 €

Aperol Spritz   8.50 €

Malibu Spritz 8.50 €

Campari Spritz 8.50 €

Canonita Tonic 8.50 €

Limoncello Spritz 8.50 €

Campari naranja / Orange   8.00 €

Hugo 8.50 €

Negroni 6.50 €

Sangria 7.50 €

Vodka & Cola / Fanta / Sprite 8.00 €

Bacardi & Cola / Fanta / Sprite  8.00 €

Ron & Cola / Fanta / Sprite  8.00 €

Tinto de Verano 5.50 €

10.90 €

10.90 €

Licores & Brandy

Hierbas    4.00 €

Llimoncello 4.00 €

Crema de Limon 4.50 €

Bailey`s 3.50 €

Angel d´Or 3.50 €

Campari 4.50 €

Vermut rojo Mallorca 4.50 €

Martini bianco 3.50 €

Bacardi 3.50 €

Ron Amazonas 3.50 €

Tequila 4.00 €

Cacique Anejo 3.50 €

Terry 3.00 €

Vodka 3.50 €

JB Whiskey 3.50 €

Ballentines / Jack Daniels/ Jameson 5.00 €

Carlos 1 Brandy 7.50 €

Malibu 3.50 €

Suau (Brandy Mallorca) 6.50 €

Cointreau 4.50 €

Canonita (licor Naranja) 3.50 €

Espresso Martini

Pornstar Martini


