
Vorspeisen

grünes Erbsen Humus (Vegetarisch - vegan möglich)

Feta / Chermoula / getrocknete tomaten / schwarze Wallnüsse / Granatapfel / Minze / Papadum

(7,8,11)  10.90 €

Rote Bete - Apfel Variation (VEGAN)

 Rote Beete / -Carpaccio / -Falaffel / -Apfel-Sorbet / Apfel-Birnen-Senf Chutney / Himbeere / Salzmandeln

(1,8,10)   16.90 €

Feta Käse im Filo Teig mit grünem Curry (VEGETARISCH)

Gemüsechutney mit Sóller-Zitronen / Mandeln / Honig

(1,3,7,8,10)   11.50 €

hausgemachte knusprige Enten Wan Tan

asiatisch gefüllt / Salat von Mango / Chinakohl / Sojasprossen

(1,3,5,6,8,9,11,12)   11.90 €

Delikatesse vom Rinderknochen

geröstetes Knochnmark / Chermoula / geräuchertes Tomaten-chutney / croustini

(1) 16.50 €

gebackene Kammmuscheln

hausgemachte Ponzu Sauce / Wakame Algen Salat / Bonito Flocken / Chilie / Limette

(1,4,6,11,14) 16.50 €

Oktopus "Causa" Peruanische Art

Gebratener Oktopus / Olivencreme / Kartoffel / Chilie / Avocado / Koriander

(3,7,14)   16.90 €

Thunfischtatar asiatisch

Avocado / Mango / Gurken-Apfel-Wasabi-Sorbet

(1,3,4,6,8,9,10,11)   16.90 €

knusprige Gyozas mit Garnelen

und kimchi-Salat (scharf!!!)

(1,2,3,6,11,12)   12.90 €

Brotkorb /oliven & und hausgemachte paprika Knoblauchcreme  (1,3)  7.90 €

Salate

Burrata Käse

 mit einer Tomaten & Basilikum Variation

(1,6)   15.90 €

Caesarsalat 

mit hausgemachtem Dressing / Salatherzen / Tomaten / Zwiebeln / Croutons / Parmesan / Ei

(1,3,4,7,10)   15.90 €         mit Hühnchenstreifen    18.90 €

karamellisierter Ziegenkäse

Feldsalat / Waldbeeren / Croustini / Salzmandeln / Portwein-Feigen-Sorbet

(1,7,8,10,12)   16.90 €

Allergene: 1-Gluten, 2-Krustentiere, 3-Eier, 4-Fisch, 5-Erdnüsse, 6-Soja, 7-Milch, 8-Nüsse, 9-Sellerie

10-Senf, 11-Sesam, 12-Sulfite, 13-Lupine, 14-Weichtiere

!Auch unsere Dekoration der Teller kann Allergene enthalten! Bei Fragen wenden

Sie sich bitte an unseren Service.



Hauptgänge

Fleisch

Spanferkel²

Gebratenes Spanferkel und Glasierter Spanferkelbauch

Mais / Sauerkraut / grüne Bohnen / Jus

(1,3,6,7,10,12)   26.90 €

Surf 'n' Turf

gebratenes Neuseeland Rinderfilet / Riesengarnelen / violette Kartoffel / Blumenkohl / Kaiserschoten

(2,4,6,7)   30.90 €

"Tagliata di manzo"

kurz gebratenes Entrecot (Uruguay) dünn aufgeschnitten

auf einem Salat mit Rucola / Kräuterpesto / tomaten / Mandeln / Parmesan

(3,7,8)   23.90 €

Fisch

gebratenes Wolfsbarschfilet

Petersilienwurzel / Zucchinispaghett / Zitrone / Basilikumjus / knuspriger Grünkohl

(4,7)   26.90 €

gebratenes Steinbuttfilet und braune Muscheln

getrüffelter Topinambur / portobello Pilze / Erbsen / dill / Orangen Beurre Blanc

(2,4,6,7,14)   26.90 €

St. Petersfisch in Kokosmilch pochiert

asiatisch marinierte Reisnudeln & Salat / Ingwer / Zitronengras / Koriander / Sesam

(1,4,6,11)   24.90 €

Pasta

Spaghetti mit gebratenen Riesengarnelen

Zitronen aus Sóller-Cayenne-Knoblauch Sauce / Parmesan

(1,3,7)   18.90 €

Tagliatelle in Cremesoße mit frischem Trüffel der Saison

(1,3,7)   17.90 €

Gnocchis mediterran

Spinat/ getrocknete Tomaten / Minze / Rucola / Sóller-Zitronen / Pinienkerne / Parmesan

(1,3,7,8,12)   17.00 €

Extras:    Trüffelpommes - pommes mit Trüffelmayonnaise & parmesan Käse (3,7)  7.90 €

                    kleiner gemischter Salat 4.90 €

Trinkgelder bitte Bar bezahlen, bei Kartenzahlung fallen 35% Gebühr für das Unternehmen an die nicht an die Mitarbeiter ausgezahlt werden können. Vielen Dank

Dessert

Cheesecake des Tages - mit Vanille Eis

(1,3,7 - weitere Allergene abhängig vom Cheesecake)   8.90 €

Passionsfrucht Creme Brulee mit Crumble und Vanille-Eis

(1,3,7)   8.50 €

Zitruspanacotta mit Dubai-Schokoladeneis

Erdbeeren & Kaviar / Pistazien / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   10.90 €

Mango & Blutorange

Kokosnuss / mango Sago / Blutorange / Crumbles

(1)   8.50 €


