
Entrantes

Humus de Guisantes (VEGETARIANO - posible opción vegana)

Queso Feta / Chermoula / Tomates seco / Nueces negras / Granada / Pappadum / hierba buena

(7,8,11)   9.40 €

Carpaccio de remolacha (VEGANA)

frambuesa / Sorbete de Remolacha y Manzana / chutney de manzana-pera-mostaza / almendras

(8,10)   11.90 €

Falafel de remolacha (VEGETARIANO - posible opción vegana)

 con quinoa y jengibre / crema de cilantro

(3)   8.90 €

Queso feta en masa filo con curry verde (VEGETARIANO)

 chutney de verduras con limones de Sóller / almendras / miel

(1,3,7,8,10)   10.90 €

wonton crujiente casero

asiático relleno de pato / mango / col china / brotes de soja

(1,3,5,6,8,9,11)   10.90 €

Tuétano de Vaca tostado en su hueso

Chermoula / chutney de tomate  ahumado / croustini

(1)   14.90 €

Zamburiñas al horno

salsa Ponzu casero / Ensalada de Alga-Wakame / virutas de bonito / Chili / Lima

(1,4,6,11,14)   15.90 €

Tartar de atún asiático

aguacate / mango / sorbete de wasabi-manzana-pepino

(1,3,4,6,8,9,10,11)   15.90 €

Gyozas de langostinos crujiente

con ensalada Kim-chi (picante!!!)

(1,2,6)   12.90 €

para compartir

Patatas fritas con mayonesa de trufa y queso parmesano   (3,7)  7.90 €

Cesta de pan / tapenade casero de aceitunas y alioli de pimientos    (1,3,4)  7.90 €

Ensaladas

Queso Burrata

con una variación de tomate y albahaca

(1,6)   14.90 €

Ensalada César

 con aderezo casero / cogollo / tomates / cebollas / picatostes / parmesano / huevo

(1,3,4,7,10)   13.90 €            con Pollo   17.90 €

Queso de cabra caramelizado

canónigos / frutos del bosque / croustini / almendras saladas / sorbete de higos y Oporto

(1,7,8,10)   14.90 €



Principales

carnes

steak de Rib Eye para 2 personas para compartir

de res Angus Argentina alimentado con granos

ganador del Premio Mundial de la Carne 2024/23

chutney de tomate  ahumado / tirabeques mini / mantequilla de hierbas  (7) / cebollas crujientes   (1)

Ensalada cogollo con aderezo de Lima y Miel   (10)

Patatas fritas con mayonesa de trufa y queso parmesano   (3,7)

69.90 €

surf y pasto  (Surf 'n' Turf)

filete de solomillo de Nuevo Zealanda  y langostinos Black Tigre a la plancha

tirabques mini / zanahorias / crema de coliflor / patata violeta / Espuma de parmesano

(2,6,7)   29.90 €

"Tagliata di manzo"

Entrecot de ternera (Uruguay) a la plancha y corte fino

en ensalada con rúcula / pesto de hierbas / tomates / almendras / parmesano

(7,8)   23.90 €

pescado

Pulpo y calamares a la plancha

verduras mediterráneas / patata / carbón / ajo negro

(3,6,14)   27.50 €

Filete de Rodaballo a la plancha

topinambur trufado / setas portobello / guisantes / espuma de eneldo y naranja

(1,4,6,7,14)   26.50 €

San Pedro escalfado en leche de coco

Fideos de arroz asiáticos marinados / Ensalada asiática

(1,4,6,11)   23.90 €

pasta

Espaguetis con langostinos

salsa de limones de Sóller-cayena- ajo / parmesano

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle cremosa con trufa fresca de verano

(1,3,7)   17.90 €

Tagliatelle Mediterráneo

Espinacas / tomates secos / piñones / menta / rucola / limones de Sóller / parmesano

(1,3,7,8)   17.00 €

Postre

Cheesecake con brownie y caramello y helado de caramello

(1,3,7)   8.90 €

Creme brulée de maracuyá con crumble y helado de vainilla

(1,3,7)   8.50 €

Panacota de cítricos con helado de chocolate estilo Dubái

Fresas / Pistachos / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   11.90 €

Sorbete de naranja con Cabraboc (km 0 - de productos locales)

Sorbete de naranjas de Sóller servido con licor Cabraboc de Sóller con limón y tomillo

7.20 €



Starters

green Peas Hummus (vegetarian - vegan option possible)

Feta Cheese / Chermoula / dried Cherry tomatoe / Black Wallnuts / Pomegranate / Mint / Papadum

(7,8,11)   9.40 €

Beetroot carpaccio (vegan)

raspberry / apple-pear-mustard chutney / salted almonds / Beetroot-Apple sorbet

(8,10)   11.90 €

Beetroot falafel (vegetarian - vegan option possible)

Falafel with quinoa - beetroot - ginger & coriander cream

(3)   8.90 €

Feta cheese in filo dough with green curry (vegetarian)

vegetable chutney with Sóller lemons / almonds / honey

(1,3,7,8,10)   10.90 €

homemade crispy asian duck wonton`s

salad with mango / chinese cabbage / soy sprouts

(1,3,5,6,8,9,11)   10.90 €

Best of Beef Bone

Roasted Beef Bone Marrow / chermoula / smoked cherry tomato Chutney / croustini

(1)   14.90 €

baked variegated scallops

homemade Ponzu sauce / Wakame Sea Weed salad / Bonito flakes / Chili / Lime

(1,4,6,11,14)  15.90 €

Asian tuna tartare

avocado / mango / Soja / cucumber-apple-wasabi sorbet

(1,3,4,6,8,9,10,11)   15.90 €

Crispy Prawn Gyozas

with kimchi-Salad (spicy!)

(1,2,6)   12.90 €

Sides to share: 

truffled fries - French Fries with truffled mayonnaise & parmesan cheese (3,7)  7.90 €

Bread basket / homemade olive tapenade & pepper aioli    (1,3,4)  7.90 €

Salads

Burrata cheese

 with tomato and basil variation

(1,6)   14.90 €

Caesar salad

with homemade dressing / lettuce hearts / tomatoes / onions / croutons / Parmesan / egg

(1,3,4,7,10)   13.90 €         with chicken    17.90 €

Caramelized goat cheese

lamb's lettuce / wild berries / croustini / salted almonds / port wine fig sorbet

(1,7,8,10)   14.90 €



Mains

meat

Rumpsteak for 2 people to share

Grain Fed Argentinian Angus Beef 

winner of the World Meat Award 2024/23

smoked cherry tomato Chutney / sugar snaps / herb butter (7) / crispy onions (1)

Cogollo Salad with Lime-Honey-Sauce   (10)

truffled fries - French Fries with truffled mayonnaise & parmesan cheese   (3,7)

69.90 €

Surf 'n' Turf

pan fried New Zealand Beef filet and black tiger Prawns / parmesan Foam / creamy coliflower /

sugar snaps / carrots / violette potatoes

(2,6,7)   29.90 €

"Tagliata di manzo"

short pan fried entrecot from Black Angus beef (Uruguay) thin sliced

on a salad with rocket / herb pesto / tomatoes / almonds / Parmesan

(7,8)   23.90 €

fish

pan fried octopus & calamari

Mediterranean vegetables / potato / charcoal / black garlic

(3,6,14)   27.50 €

pan fried turbot fillet

with truffled topinambur / portobello mushrooms / peas / dill-Orange foam

(1,4,6,7,14)   26.50 €

John Dory poached in coconut milk

Asian marinated rice noodles / Asian salad

(1,4,6,11)   23.90 €

Pasta

Spaghetti with pan fried king prawns

lemons from Sóller-cayenne-garlic sauce and parmesan

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle in cream sauce with fresh Spring Truffle (vegetarian)

(1,3,7)   17.90 €

Tagliatelle Mediterranean (vegetarian)

Spinach / Sun dried Tomatoes /  mint / rocket / Sóller lemons / pine nuts / parmesan cheese

(1,3,7,8)   17.00 €

Dessert

Brownie-Caramel-Cheesecake with caramell ice cream

(1,3,7)   8.90 €

Passion fruit creme brulee

with crumble and vanilla ice cream

(1,3,7)   8.50 €

Citrus panacotta with Dubai chocolate ice cream

Strawberries / Pistachios / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   11.90 €

Orangesorbet with Cabraboc (km 0 - only from local products)

Sorbet of Sóller oranges served with Cabraboc liqueur from Sóller with lemon and thyme

7.20 €



Vorspeisen

grünes Erbsen Humus (Vegetarisch - vegan möglich)

Feta / Chermoula / getrocknete tomaten / schwarze Wallnüsse / Granatapfel / Minze / Papadum

(7,8,11)  9.40 €

Rote Bete Carpaccio (VEGAN)

Himbeer / Rote-Beete-Apfel-Sorbet / Apfel-Birnen-Senf Chutney / Salzmandeln

(8,10)   11.90 €

Rote Bete Falafel (Vegetarisch - vegan möglich)

 mit Quinoa & Ingwer / Koriandercreme

(3)   8.90 €

Feta Käse im Filo Teig mit grünem Curry (VEGETARISCH)

Gemüsechutney mit Sóller-Zitronen / Mandeln / Honig

(1,3,7,8,10)   10.90 €

hausgemachte knusprige Enten Wan Tan

asiatisch gefüllt / Salat von Mango / Chinakohl / Sojasprossen

(1,3,5,6,8,9,11)   10.90 €

Delikatesse vom Rinderknochen

geröstetes Knochnmark / Chermoula / geräuchertes Tomaten-chutney / croustini

(1) 14.90 €

gebackene Kammmuscheln

hausgemachte Ponzu Sauce / Wakame Algen Salat / Bonito Flocken / Chilie / Limette

(1,4,6,11,14) 15.90 €

Thunfischtatar asiatisch

Avocado / Mango / Gurken-Apfel-Wasabi-Sorbet

(1,3,4,6,8,9,10,11)   15.90 €

knusprige Gyozas mit Garnelen

und kimchi-Salat (scharf!!!)

(1,2,6)   12.90 €

zum teilen

Trüffelpommes - Kartoffelpommes mit Trüffelmayonnaise & parmesan Käse (3,7)  7.90 €

Brotkorb / hausgemachte oliventapenade & paprika aioli  (1,3,4)  7.90 €

Salate

Burrata Käse

 mit einer Tomaten & Basilikum Variation

(1,6)   14.90 €

Caesarsalat 

mit hausgemachtem Dressing / Salatherzen / Tomaten / Zwiebeln / Croutons / Parmesan / Ei

(1,3,4,7,10)   13.90 €         mit Hühnchenstreifen    17.90 €

karamellisierter Ziegenkäse

Feldsalat / Waldbeeren / Croustini / Salzmandeln / Portwein-Feigen-Sorbet

(1,7,8,10)   14.90 €



Hauptgänge

Fleisch

Rumpsteak für 2 Personen zum teilen

vom Getreidegefütterten Argentinischen Angus Rind

Sieger beim World Meat Award 2024/23

geräuchertes Tomaten-chutney / Kaiserschoten / Kräuterbutter (7) / knusprige zwiebeln   (1)

Salatherzen mit Limetten-Honig-Dressing   (10)

Kartoffelpommes mit Trüffelmayonnaise & parmesan Käse   (3,7)

69.90 €

Surf 'n' Turf

gebratenes Neuseeland Rinderfilet und Riesengarnelen / Parmesanschaum / Blumenkohlcreme /

Kaiserschoten / Karotten / violette kartoffeln

(2,6,7)   29.90 €

"Tagliata di manzo"

kurz gebratenes Entrecot (Uruguay) dünn aufgeschnitten

auf einem Salat mit Rucola / Kräuterpesto / tomaten / Mandeln / Parmesan

(7,8)   23.90 €

Fisch & Meeresfrüchte

Oktopus & Calamar gebraten

 mediterranes Gemüse / Kartoffel / Holzkohle / schwarzer Knoblauch

(3,6,14)   27.50 €

gebratenes Steinbuttfilet

mit getrüffeltem Topinambur / portobello Pilzen / Erbsen / dill-Orangen Schaum

(1,4,6,7,14)   26.50 €

St. Petersfisch in Kokosmilch pochiert

asiatisch marinierte Reisnudeln / asiatischer Salat

(1,4,6,11)   23.90 €

Pasta

Spaghetti mit gebratenen Riesengarneln

Zitronen aus Sóller-Cayenne-Knoblauch Sauce / Parmesan

(1,7)   18.90 €

Tagliatelle in Cremesoße mit frischem Sommertrüffel

(1,3,7)   17.90 €

Tagliatelle mediterran

Spinat/ getrocknete Tomaten / Minze / Rucola / Sóller-Zitronen / Pinienkerne / Parmesan

(1,3,7,8)   17.00 €

Dessert

Brownie-Karamell-Cheesecake mit Karamell Eis

(1,3,7)   8.90 €

Passionsfrucht Creme Brulee mit Crumble und Vanille-Eis

(1,3,7)   8.50 €

Zitruspanacotta mit Dubai-Schokoladeneis

Erdbeeren / Pistazien / Kadaifi

(1,3,6,7,8)   11.90 €

Orangensorbet mit Cabraboc (km 0 aus lokalen produkten)

Sorbet von Sóllerorangen serviert mit Cabraboc likör aus Sóller mit Zitrone und Thymian

7.20 €



vino blanco / Weisswein / white wine

Delizia Verdejo copa 4.80 €

(Rueda / Espana) Botella 19.50 €

Velomar Blanco 2023 copa 5.80 €

(Moscatel y Callett / Mallorca ) Botella 26.50 €

El Columpio copa 5.40 €

(Prensal, Chardonnay, Sauvignon Blanc / Mallorca) Botella 23.50 €

15 Mil Gotes Prensal Blanc Botella 28.00 €

(D.O. Pla i Llevant / Mallorca )

Castillo Monjardin Botella 29.00 €

Chardonnay Barrica 2019 

(6 meses barrica francesa / Navarra - Espana)

Senorio De Lazoiro Albarino Botella 26.00 €

(Rias Baixas / Espana)

Pedalier Sauvignon Blanco Botella 24.50 €

(Rueda / Espana)

Lulo 1915 Botella 26.00 €

(Godello, Treixadura / D.O. Ribeiro)

Vino Rosado / Rose wein / Rose Wine

Velomar Rosado copa 5.80€

(Pinot Noir, Callet, Manto negro, Syrah / Mallorca) Botella 26.50 €

Laus copa 5.40 €

(Garnacha, Syrah / D.O. Somontano Aragon) Botella 23.50 €

La Vieille Ferme Rosé copa 5.40 €

(Cinsault, 40% Garnacha Tinta, 20% Syrah / Botella 23.50 €

AOC Ventoux Ródano Francia )

Can Axartell Rosado

(Pinot Noir, Manto negro, Callet / Mallorca) Botella 37.50 €



Vino tinto / Rotwein / Redwine

EL Columpio Tinto copa 5.40 €

(Manto negro, Merlot, Syrah, Callet, Botella 23.50 €

 Cabernet sauvignon / Mallorca )

Breckin Valley  Cabernet Sauvignon copa 5.70 €

(Castilla de la Mancha / Espana) Botella 24.50 €

MalPastor copa 5.90 €

( Tempranillo, Crianza / DOC Rioja) Botella 25.50 €

SuperNOva  Mantonegro Botella 32.50 €

(10 meses Barrica / D.O. Binissalem Mallorca)

Obac Botella 35.50 €

(Mantonegro,Callet,Merlot,Cabernet y Syrah 

14 meses barrica / ECO V.T. Mallorca)

Cortijo Los Aguilares Tinto Botella 36.50 €

(Tempranillo, Garanacha, Syrah /

D.O. Sierras de Malaga, Andalucia)

Ses Nines Tinto Botella 34.50 €

(Cabernet Souvignon, Callet, Manto Negro / Mallorca)

Habla Del Silencio Botella 32.50 €

( Syrah, Cabernet, Tempranillo, Cabernet Sauvignon /

VT Extremadura)

Cava / Champagne

Cava Blau de Mar (Brut) copa 5.00 €

(Espana) Botella 22.50 €

Champagne Mondet ( Brut) Botella 69.00 €

(Francia)



Cafes

Espresso 1.80 €

double Espresso 2.90 €

Americano 2.30 €

Cortado  1.90 €

Cafe con leche 2.80 €

Cappuccino Italiano (with milk) 3.20 €

Cappuccino Vienna (with cream) 3.70 €

Latte Macchiato 4.20 €

Iced Latte Macchiato 4.50 €

Irish coffee 5.50 €

Carajillo 3.30 €

Tea – different types 3.00 €

cocoa – hot or cold 3.50 €

cocoa – hot or cold (with cream) 3.90 €

Cafe Bon Bon 2.30 €

Leche de avena / oat milk / Hafermilch 0.50 €

Refrescos / soft drinks / Erfrischungsgetränke

Aqua sin / still / con / sparkling 0,5L  3.00 €

Coca Cola / Zero 3.00 €

Fanta / Sprite 3.00 €

Tonica Nordic 3.00 €

Tonica Fever Tree 3.20 €

Bitter Kas 3.00 €

Ice tea 3.50 €

Homemade Lemonade    3.80 €

Fresh Orange Juice    3.80 €

Zumos / Juices / Säfte     2.80 €

Pineapple / Peach / Mango / Apple

cerveza / beer / Bier

Rosa Blanca    0.3 L 3.00 €

   0.5 L 5.50 €

Estrella Damm    0.3 L 2.80 €

   0.5 L 5.20 €

Shandy    0.3 L 3.00 €

   0.5 L 5.00 €

Estrella Galicia 0,0 % tostada Botella    0.33 L 3.00 €

Estrella Galicia 0,0 % Botella    0.33 L 3.00 €



Gin Tonic`s

Cabraboc Dry Gin Mestral (Sóller) 9.00 €

Cabraboc Dry Gin Taronja / Orange (Sóller) 9.00 €

Hendriks 8.50 €

Bombay 8.50 €

Seagrams / Gordons 8.50 €

Gin Antonio Nadal ( Mallorca) 8.50 €

Combinados  / Longdrinks

"El Petit Spritz"  (canonita / grapefruit) 8.50 €

"Soller Spritz"   (angel d´or / orange) 8.50 €

Aperol Spritz   8.50 €

Malibu Spritz 8.50 €

Campari Spritz 8.50 €

Canonita Tonic 8.50 €

Limoncello Spritz 8.50 €

Campari naranja / Orange   8.00 €

Hugo 8.50 €

Negroni 6.50 €

Sangria 7.50 €

Vodka & Cola / Fanta / Sprite 8.00 €

Bacardi & Cola / Fanta / Sprite  8.00 €

Ron & Cola / Fanta / Sprite  8.00 €

Tinto de Verano 5.50 €

10,90 €

10,90 €

Licores & Brandy

Hierbas    4.00 €

Llimoncello 4.00 €

Crema de Limon 4.50 €

Bailey`s 3.50 €

Angel d´Or 3.50 €

Campari 4.50 €

Vermut rojo Mallorca 4.50 €

Martini bianco 3.50 €

Bacardi 3.50 €

Ron Amazonas 3.50 €

Tequila 4.00 €

Cacique Anejo 3.50 €

Terry 3.00 €

Vodka 3.50 €

JB Whiskey 3.50 €

Ballentines / Jack Daniels/ Jameson 5.00 €

Carlos 1 Brandy 7.50 €

Malibu 3.50 €

Suau (Brandy Mallorca) 6.50 €

Cointreau 4.50 €

Canonita (licor Naranja) 3.50 €

Espresso Martini

Pornstar Martini


